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Text (Höhe variabel)

Informationsblock

Höhe variabel, mindestens 40 mm

Breite variabel, maximal 75 mm
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Lochmarke

Falzmarke 1 

Wir freuen uns auf die Kontaktaufnahme: 

Walnuss Ankauf
im Salzburger Seenland

WIR
kaufen
sammeln
knacken

verarbeiten

0660 / 52 10 251 & 0676 / 52 00 637

TRUMERSEEN NUSS 
Kerstin Fimberger · Bischelsroid 10 · A–5162 Obertrum am See · info@trumerseennuss.at · www.trumerseennuss.at

Warum Walnüsse importieren, wenn diese doch  
sicherer Bestandteil unserer Vegetation und Tradition sind? 

Wir können es nicht sinnvoll beantworten, nur gezielt gegensteuern!

Deshalb sammeln wir nun fleißig wie unsere kleinen Vorbilder, die Eichhörnchen und starten eine  
regionale Produktion von Lebensmitteln aus Walnüssen. 

 
Jährlich werden ca. 45.000 Tonnen der Nussfrucht – und das nicht in Bioqualität – nach Österreich  
importiert. Damit die Walnüsse zukünftigt nicht mehr quer über den Globus transportiert werden  

müssen, um bei uns auf dem Tisch zu landen, knacken wir ab Herbst 2022 Walnüsse, die aus der Region 
kommen. Ein weiterer Schritt im Salzburger Seenland einen ökologischen CO2-Fußabdruck zu  

hinterlassen und einen positiven Beitrag zum Klimaschutz zu leisten. Unser Ziel ist es, der Walnuss ihre 
gebührende Wertschätzung zurückgeben und deshalb wächst auch bereits unser eigener Walnuss Hain 

im schönen Salzburger Seenland.

Du hast einen Walnussbaum und zuviele Früchte für den Eigenbedarf?! 
 

Wir kaufen Walnüsse vorzugsweise aus der Trumer Seenland bzw. Flachgau und  
verarbeiten diese zu unterschiedlichsten hochwertigen und gesunden Produkten. 

Mit unserer modernen Nussverarbeitungsanlage, beheimatet im Salzburger Seenland, werden die  
angelieferten Walnüsse in einem aufwändigen Prozess, von ausgelösten Nüssen bis hin zu hochwertigen 

veredelten Produkten weiterverarbeitet!

Du hast einen Walnussbaum und weißt 
nicht wohin mit den vielen Nüssen?

Wir knacken & verarbeiten in unserer eigenen 
Verarbeitungsanlage im Salzburger Seenland

Wir verarbeiten liebevoll und ressourcen- 
schonend

Wir wollen Walnüssen als kostenbares  
Lebensmittel wieder Wertschätzung geben

Wir bezahlen einen fairen und markt- 
gerechten Kilo-Preis für deine Nüsse

Wir stärken eine regionale Produktion und  
minimieren gleichzeitig die Importzahlen

Wir vertreiben regional und  
über unseren Online-Shop


